
STARTER頭盤
Copa chilled seafood platter (Additional MOP 58)

1 oyster, 1 tiger king prawn, marinated galician octopus

高雅扒房海鮮盤（另加澳門元 58）
生蚝一只，大虎虾一只，自家醃八爪鱼

or 或
Pan seared foie gras

Toasted brioche, fig and Tonka bean chutney, Sauternes wine

香煎鵝肝
法式奶油甜多士，无花果香豆醬，法国甜酒

SOUP湯
Copa seafood chowder
海鮮周打湯

MAIN COURSE主菜
Rib-eye, Ocean, Black Angus, New Zealand 10oz
新西蘭黑毛安格斯肉眼牛扒（十安士）

or 或
New York strip, Stockyard, Black Angus, Australia 10oz
澳洲昆士蘭黑毛安格斯西冷牛扒（十安士）

ADD TO YOUR STEAK另加配搭
Grilled lobster (half piece)烤龍蝦（半隻）MOP 218

Tiger king prawn 扒大蝦MOP 128

DESSERT甜品
Warm orange carrot cake 

Lime yoghurt sorbet

暖香橙甘筍蛋糕
伴青檸乳酪雪葩

Price in MOP and subject to 10% service charge.
价格以澳门元計算，須另加收10%服务費。

MOP 668
Per person 每位

MOP 738
Per person 每位

STEAK SET MENU
精選牛扒套餐

3-course (Soup, main course, dessert) 
三道菜（湯，主菜，甜品）
4-course (Starter, soup, main course, dessert)
四道菜（頭盤，湯，主菜，甜品）
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