
The Connoisseur’s Table 



鉴赏家之桌 

「浪漫约会」六道菜晚膳套餐 

年 月 日至 日

两位  

两位 ，另配美酒配搭

法国布列塔尼蓝龙虾 
烟熏、鲣鱼高汤果冻、杏仁、大溪地香草油、 鱼子酱

或 

法国 白芦笋

北海道带子及喇叭菇

意大利手制云吞 
纽西兰海鳌虾、芦笋及海鲜酱汁 

比目鱼千层酥 
欧洲西芹头、青豆、海胆、樱花 

 

澳洲 和牛西冷
红菜头、小甘笋及法式红酒酱汁 

意大利 巧克力
覆盆子、香草脆脆及草莓冰淇淋 

 

咖啡或茶 
 

 

 

 

 

 

 

 

  


