~ Freddi / Appetizers /| 53 ~

MOP &[]
Insalata di zucca giapponese, gorgonzola e pere corella 98
Salad of Japanese pumpkin, gorgonzola and corella pears
HAEG AL, KRR 2 -, BRI EY
Insalata Caesar del Portofino 88

Caesar salad, baby romaine lettuce, croutons, Kalamata olives,
crispy bacon, 24 months Parmigiano, Caesar dressing

USRI IR D T A2, I EAE, RHL SISO, BRI, 24 0 H IEES/RTES, ST

Caprese di Pomodori, burrata pugliese, basilico e olio Acciughe del Cantabrico 140
Tomatoes Caprese, Apulian Burrata, basil and Cantabrian anchovies
Zpn =)0k, FREFNIARHIE =42, B, s TR E A

Prosciutto e Melone, croccante al mais, aceto balsamico 108
Parma ham, sweet cantaloupe melon, corn crisp, balsamic vinegar

E7RED KRR, SHEN, BHEIORR , &

Carpaccio di Manzo, Scaglie di Parmigiano Reggiano DOP, funghi crudi e tartufo 190
U.S. prime beef carpaccio, Parmigiano Reggiano, mushrooms, seasonal truffle

EEFFIEAAES A, RS TR, BEEDER , IfOAEs

Calamari Fritti all’Italiana, salsa tartara e salsa picante al pomodoro 128
Deep fried calamari Italian style, tartar sauce, spicy tomato sauce

EARHAEERGLE, M+, BT

Torre di mare (serve for 2 persons) 890

1 Boston lobster, 4 red prawns, 6 oyster fines de Claire No. 2, 2 king crab legs, 2 abalones,

10 Australian blue mussels. served with calamansi spicy sauce, cocktail sauce, tomato virgin sauce

and pink sauce

— FURTE R, PR ZTHF, S FUEESF il vd s /RAERE No.2 i S SRR, PR R fif
FUBONTE A O, Bo-RSMASBUT, GRIE, FAHUHE T, et

All prices are subject t010% service charge
Bt B 25055 0 10% /1R 25 %%



~Zuppe / Soup / 37 ~

MOP B[]
Minestrone con Pesto 95
Classic Minestrone with pesto
SRR, Hvres
Zuppa di Pesce alla livornese, con bruschetta e aioli 128
“Livorno style” seafood soup, bruschetta, aioli
R, AL E N, BHER iov e EE &
Zuppa di Funghi con Emulsione al Tartufo Bianco 128
Porcini soup with white truffle foam
ARFEREEE ), HTARR A

~ Paste e Risotti / Pasta & Risotto / B FIE TR ~

MOP [
Lasagna Classica Emiliana, ragu, besciamella 138
Traditional Lasagna Emiliana, ragout, béchamel
KRNI TEH, BE, EX0E
Pasta alla carbonara, guanciale croccante e Pecorino Romano 170
Pasta carbonara, crispy guanciale, Pecorino Romano shaves
Y=y, BHEIERIA, (RFE 176 2 S50 R
Orecchiette con burrata , nduja broccolini e basilico 120
Orecchiette with Stracciatella cheese, nduja, broccolini and basil
BAFREANLE, 25857KA4=2 1, BidE I, /N =AE, 28
Linguine al nero di seppia, peperoncino,ricci di mare and bottarga 220
Linguine with black ink sauce, chili, sea urchin and bottarga
ETRER, B, B, ST
Paccheri allo scoglio con ristretto di crostacei 190
“Allo Scoglio” style seafood paccheri pasta with crustacean sauce
EEEE T, 2kt
Risotto Carnaroli ai Porcini, funghi freschi 188

Porcini mushroom risotto, fresh mushrooms

AHT DR TR, e i

All prices are subject to10% service charge
Bt B 25055 0 10% /1R 25 %%



~ Secondi / Mains / 3~

MOP B[]
Saltimbocca di vitello alla romana, prosciutto, salvia e vino bianco 138
Classic Roman veal saltimbocca, parma ham, sage and white wine
LL L TR KRR/ NE A, BREER, A&
Merluzzo in padella, Fagiolini, cozze e salsa allo zafferano 210
Pan fried codfish, green beans, mussel and saffron sauce
FAGRE S, F 2, BEF AT
Polpette gratinate nel coccio, salsa al Pomodoro e ricotta al forno 150
Neapolitan style meatballs and tomato sauce broiled in hot claypot with baked ricotta
FLEEETIA g Ak AL, Fhit, BREZ L
Maialino croccante, purea di patate francesi, spinaci in padella e jus di vitello 168

Crispy suckling pig, French potatoes puree, sautéed spinach and veal jus

EHEALIE, AE DR, W, AT

All prices are subject t010% service charge
Bt B 25055 0 10% /1R 25 %%



~ Dalla Griglia/ From the Grill / 5 ~
MOP ][]

Costelette d agnello 270
Australian lamb rack

BN

Bistecca di Wagyu M7 580
Australian Wagyu sirloin M7 300g
BN M7 FIARPE 2P0 300 52

Costata di manzo wagyu A5 430
Wagyu A5 grade ribeye 300g

A5 F14-AHR 300 g

Salsiccia Italiana 3 pezzi 128
Italian sausage 3pcs

BAFE 3 5%

Pollo Arrosto 120/ 240
Rotisserie spring chicken (Half / Whole)

KBNS (L B

Aragosta Americana Grigliata 258
Grilled whole Boston lobster

FERE U R

Salmone scozzese organico grigliato 260
Grilled organic Scottish salmon

RS =30

Filetto di dentice rosso grigliato 180
Grilled red snapper fillet
FELT A

Served with potatoes, grilled vegetables, sauces
R RIIENL D 2, BBk, %It
Béarnaise / £E % %

Mustard sauce / 7+ K %

Garlic herb butter / 77 %% 7 525

All prices are subject to10% service charge
Bt B 25055 0 10% /1R 25 %%



~ Pizza &3~

MOP B[
Margherita 140
Buffalo mozzarella, tomato sauce
RSN - KEZ L, FhnE
Prosciutto 210
Parma ham, arugula, 24 months Parmigiano, balsamic
A /RED KBRS - ME/REDK AR, KEE, 24 ARS8, B AFIENE
Diavola 168
Spicy salami, mozzarella, tomato sauce
BB, K42 1L, Fhng
Mare 198
Scallops, shrimp, calamari, shellfish
VR -, AF, BEA, DS

~ Dolci / Dessert / &~

MOP ]
Portofino Classico Tiramisu’ con Gelato AIl’ Amaretto 88
Portofino classic Tiramisu, Amaretto ice cream
BEEE S IEEROR T, PSR K
Millefoglie al Limone 88
Millefeuille, lemon cream, jam
EFERDE, FTIEH, R
Assortimento di Gelati e Sorbetti (3 Palle) 68

Gelato all” Amaretto, Gelato alla Vaniglia Tahiti, Gelato al Cioccolato
Sorbetto al Limone Amalfi

Assortment of gelato and sorbets (3 scoops)

Amaretto, Tahiti vanilla, Kenya chocolate, Amalfi lemon

H IR CHRE BK) — BRI ACHMN, AR S E KM,
BIEFT 5 IR, B B/ RIEMEAKHIR

All prices are subject t010% service charge
Bt B 25055 0 10% /1R 25 %%



